
www.openkitchen.pl

openkitchenrestauracja



nasze przetwory
PIKLE z ogórków w kurkumie ......................................................  0,9 l ................ 15 zł

papryka konserwowa ......................................................................  0,9 l ................ 15 zł

chleb .............................................................................................................  1 kg ................ 15 zł
na zakwasie z ziarnami

schab wędzony ......................................................................................  1 kg ................ 70 zł

szynka wędzona ...................................................................................  1 kg ................ 67 zł

boczek wędzony ...................................................................................  1 kg ................ 60 zł

Łosoś wędzony na zimno................................................................  1 kg .............  160 zł

smalec.......................................................................................................  200 g ................ 20 zł

Wszyskie wędliny i ryby wędzimy na miejscu tradycyjnymi metodami.

Wszystkie ceny podane są w polskich złotych i zawierają podatek VAT. 
Prosimy o poinformowanie obsługi o chęci otrzymania faktury w momencie składnia zamówienia.



zupy
Zupa rybna ..............................................................................................................................  32
z bazylią, chilli, na świeżych pomidorach

orient na Mazurach ........................................................................................................  31
zupa krewetkowa z mleczkiem kokosowym, chrupiącymi warzywami i świeżą kolendrą 

zupa z leśnych grzybów ...............................................................................................  28
z kluseczkami i słodką śmietaną

rosół ..........................................................................................................................................  23
z domowym makaronem

salaty
grillowany kurczak ........................................................................................................ 38
na chrupiących sałatach z czosnkowymi grzankami i sosem Cezar z dodatkiem anchois 

Flambirowana wołowina ...........................................................................................  39
na grillowanych warzywach, w sosie ziołowym z nutą tabasco
opcja wegetariańska z boczniakiem .........................................................................................  37

na poczatek
Placki ziemniaczane ........................................................................................................  32
z wędzonym na zimno łososiem z kwaśną śmietaną i koperkiem

Tatar wołowy .......................................................................................................................  41
z marynowanymi kurkami, cebulą i piklami / na życzenie podawany z żółtkiem

carpaccio wołowe ............................................................................................................  39
z miksem sałat, grillowanym karczochem, pieczarką, parmezanem, kaparami, 
oliwkami, suszonymi pomidorami i chrupiącą bagietką

Krewetki królewskie (6 szt.) ......................................................................................  43
duszone w białym winie z mascarpone, chilli, natką pietruszki podane z chrupiącą bagietką



makarony i pierogi
Penne Carbonara ..............................................................................................................  43
z boczkiem z naszej wędzarni, parmezanem i natką pietruszki

spaghetti bolognese ......................................................................................................  39

Spaghetti z krewetkami ..................................................................................................  46
szparagami, suszonymi pomidorami, czosnkiem i chili

makaron ryżowy na ostro 
z warzywami i sosem orientalnym ............................................................................................  39
z warzywami, sosem orientalnym i krewetkami .....................................................................  48

pierogi z kaczką .................................................................................................................  41
podsmażane na maśle, podane na modrej kapuście z powidłami z żurawiny (6 szt.)

dodatki
ziemniaczki smażone ......................................................................................................... 9
z czosnkiem i natką pietruszki

młode ziemniaki ..................................................................................................................... 9
z masłem i koperkiem

łódeczki z lokalnych ziemniaków ........................................................................... 9
z majerankiem i czosnkiem

frytki ............................................................................................................................................. 9
domowe

kopytka ....................................................................................................................................  10
smażone na klarowanym maśle z natką pietruszki

placki ziemniaczane ........................................................................................................  12
3 sztuki

Grillowane warzywa .....................................................................................................  12
z czosnkiem i natką pietruszki

biała kapusta .......................................................................................................................... 9
z pestkami i warzywami

mix sałat ..................................................................................................................................  10

dania glówne
świeża dorada na patelni ...........................................................................................  48
pieczona z czosnkiem i świeżymi ziołami

łosoś ...........................................................................................................................................  49
pieczony z sosem curry, chrupiącą marchewką, cukinią i liśćmi szpinaku

SANDACZ ....................................................................................................................................  47
z borowikami smażonymi na maśle, podany z pestkami i natką

Schab z kością ......................................................................................................................  39
panierowany

Żeberka wieprzowe ..........................................................................................................  44
na ostro w sosie BBQ

policzki wieprzowe ..........................................................................................................  45
w sosie truflowym

desery
SERNIK nowojorski ...........................................................................................................  28
z glazurą z kwaśnej śmietany podany z sosem słony karmel i świeżymi owocami

lawa czekoladowa ..........................................................................................................  28
z sosem owocowym i gałką lodów własnej produkcji

Beza Pavlova .........................................................................................................................  28
z mascarpone, coulis owocowym i świeżymi owocami

lody własnej produkcji ...............................................................................................  29
3 gałki, z owocami i bitą śmietalną

lody .............................................................................................................................. 9 / gałka
czarny bez, czekolada, wanilia, mięta z czekoladą, rokitnik



burgery
Burger wołowy z dojrzewającej wołowiny .....................................................  41
z dodatkiem warzyw i bekonu, podany z łódeczkami ziemniaczanymi z lokalnych 
ziemniaków (możliwa opcja vege)

Burger wołowy na ostro z dojrzewającej wołowiny ...............................  41 
z dodatkiem warzyw, bekonu, rukoli, sosem sriracha i wasabi, podany z łódeczkami 
ziemniaczanymi z lokalnych ziemniaków

Burger z szarpaną wołowiną .....................................................................................  49
z sosem chrzanowym i z surówką z czerwonej kapusty, podany z łódeczkami 
ziemniaczanymi z lokalnych ziemniaków

Burger drobiowy ..............................................................................................................  36
z jajkiem sadzonym, piklami, serem Cheddar i sosem Cezar z dodatkiem anchois, 
podany z łódeczkami ziemniaczanymi z lokalnych ziemniaków

Kebab gruziński ..................................................................................................................  47
z chaczapuri z sosem satsebeli i surówką z białej kapusty

dla dzieci
A będzie dokładka? ..........................................................................................................  18
pomidorowa z naszym makaronem

Mamo! Pizza! ..........................................................................................................................  27
pizza margharita

Tata! Cho na burgery! .....................................................................................................  26
cheeseburger wołowy z frytkami (bułka, kotlet, ketchup, ser, ogórek)

Ja chcę to samo, tylko inne! .......................................................................................  26 
cheeseburger drobiowy z frytkami (bułka, kotlet, ketchup, ser, ogórek)

W maku takich nie mają .................................................................................................  25
kąski z kurczaka w chrupiącej panierce z frytkami i ketchupem

Jak u babci ...............................................................................................................................  25
naleśniki z twarogiem i owocami lub z nutellą i bitą śmietaną (2 szt.)

Jak u dziadka ........................................................................................................................  21
placki ziemniaczane ze śmietaną (3 szt.)



pizza 32 cm

focaccia....................................................................................................................................  19

Margherita ............................................................................................................................  27
sos pomidorowy, mozzarella, bazylia

Open Kitchen 2.0 ..................................................................................................................  39
sos czosnkowy, mozzarella, boczek z naszej wędzarni, kurczak, cebula, parmezan

Wegetariana .........................................................................................................................  32 
sos pomidorowy, mozzarella, szpinak, pieczarki, grillowany bakłażan i cukinia, papryka, 
cebula, rukola

szarpana ..................................................................................................................................  38 
sos BBQ, mozzarella, szarpana wołowina, ogórek kiszony, cebula

krewetkowa ........................................................................................................................... 45
sos pomidorowy, mozzarella, krewetki, natka pietruszki, czosnek, pomidorki koktajlowe

Wiejska ......................................................................................................................................  36 
sos pomidorowy, mozzarella, szynka z naszej wędzarni, cebula, ogórek kiszony

parmeńska ..............................................................................................................................  36
sos pomidorowy, mozzarella, pomidorki, szynka parmeńska, parmezan, rukola

Diavola .....................................................................................................................................  38
sos pomidorowy, mozzarella, salami, papryczka chilli, czosnek

Carbonara .............................................................................................................................  39
sos śmietanowy, mozzarella, boczek z naszej wędzarni, parmezan, jajko, natka pietruszki

burrata ...................................................................................................................................... 39 
sos pomidorowy, mozzarella, burrata, pomidorki koktajlowe, sos balsamico, rukola

gwiazda ..................................................................................................................................... 39
sos pomidorowy, mozzarella, ricotta, salami, suszone pomidory, rukola, karczochy

Dodatki do pizzy:
salami piccante spianata, wołowina, szynka parmeńska ...........................................................  9
boczek, szynka, kurczak ......................................................................................................................  7
krewetki/sztuka .....................................................................................................................................  6
dodatki warzywne.................................................................................................................................  5
mix serów................................................................................................................................................  7



sezonowanie wolowiny
Sezonowanie lub inaczej dojrzewanie wołowiny to czas, który sprawia, że surowe mięso staje 
się aromatyczne i kruche. Proces polega na przechowywaniu dużych kawałków mięsa wraz  
z kością w ściśle określonej i stałej temperaturze oraz wilgotności przez okres min. 28 dni!  
W tym czasie naturalne enzymy niszczą włóknistą tkankę, a mięso nabiera charakterystycznego, 
intensywnego i wyjątkowego smaku.

Sezonowaniu podlegają tylko te szlachetne części wołowiny przeznaczone na steki - rostbef, 
antrykot czy polędwica.

Nasze steki z sezonowanej tym sposobem wołowiny są niezapomnianym źródłem kulinarnej 
satysfakcji nie tylko dla koneserów i znawców, jak również amatorów nietuzinkowych smaków  
i doznań. Polecam serdecznie.

Szef Kuchni

Dla zainteresowanych i lubiących cyferki kilka danych z naszej szafy:

          Temperatura: 0 – 2oC

          Wilgotność powietrza: 85%

          Cyrkulacja powietrza: 0,5 – 2,5 m3/s

sezonowane steki
PLN

t-bone steak ............................................................................................  100g ....................  32
stek z rostbefu i polędwicy wołowej 

Tomahawk  steak .................................................................................  100g ....................  28
stek z antrykotu z kością żebrową

NEW YORK ....................................................................................................  100g ....................  26
stek z rostbefu

Każdy stek podawany jest z grillowanymi warzywami oraz smażonymi ziemniakami,  
a także trzema sosami i masłem truflowo-czosnkowym.

Steki serwowane są na rozgrzanym kamieniu lawowym, który pozwoli dogrillować go  
do ulubionego poziomu wysmażenia.

Oferowane przez nas steki są w gramaturze od 300g do 1000g.

steki wolowe
PLN

Stek Z polędwicy wołowej ..............................................................  200g ....................  85

Stek Angus Australia .......................................................................  200g ....................  77

Każdy stek podawany jest z grillowanymi warzywami oraz smażonymi ziemniakami,  
a także trzema sosami i masłem truflowo-czosnkowym.

Steki serwowane są na rozgrzanym kamieniu lawowym, który pozwoli dogrillować go  
do ulubionego poziomu wysmażenia.



napoje gorace
HERBATA na chłodniejsze wieczory ......................................................................  22

HERBATA RONNEFELDT ........................................................................................................  14
czarna, earl grey, zielona, owocowa

cafe creme / americano .................................................................................................  12

espresso ...................................................................................................................................  12

doppio ......................................................................................................................................... 16

flat white ................................................................................................................................. 18

cappucino ................................................................................................................................ 14

café latte macchiato ....................................................................................................... 14

napoje zimne
                                                                           250ml .......................................................................  12

                                330ml .................................................................................................................. 8

                                750ml ...............................................................................................................  16

                 250ml .............................................................................................................................  12
pomarańcza, grejpfrut, jabłko, czarna porzeczka, multiwitamina

                250ml ..............................................................................................................................  10
brzoskwinia z hibiskusem, cytryna z trawą cytrynową

                250ml ..............................................................................................................................  12

Lemoniada sezonowa ..........................................................................  20 ....................  34
owoce sezonowe, mięta, woda, syrop cukrowy

Lemoniada klasyczna .........................................................................  18 ....................  30
limonka, cytryna, mięta, woda, syrop cukrowy

Woda z owocami i ziołami ................................................................  18 ....................  30
owoce sezonowe, woda niegazowana

Sok świeżo wyciskany 200ml .......................................................................................  18
pomarańcza, grejpfrut

kwas chlebowy wileński litewski ............................................. 500ml ....................  16

Red Bull, red bull bez cukru .....................................................................................  15

50cl 1 l



drinki
hugo spritz ............................................................................................. 200ml ....................  30
Prosecco, syrop z kwiatów czarnego bzu, woda gazowana, mięta

Aperol Spritz ......................................................................................... 200ml ....................  32
Aperol, Prosecco, woda gazowana, plaster pomarańczy

Jeger bomb ...............................................................................................  260ml ....................  30
Jagermaister, Red Bull, sok z limonki

long island ice tea ............................................................................  270ml ....................  38
Triple Sec, El Jimador Blanco, wódka, Rum Havana 3 Y.O., Beefeater Gin, Cola, 
sok z cytryny

blackberry punch ..............................................................................  250ml ....................  34
wódka, likier Chambord, Prosecco, sok z cytryny, syrop cukrowy

mai tai ..........................................................................................................  200ml ....................  35
jasny rum, ciemny rum, likier Grand Marnier, syrop migdałowy, sok z limonki, syrop cukrowy

lemon cognac .......................................................................................  300ml ....................  34
koniak, tonic, sok jabłkowy, sok z cytryny, limonka, mięta

manhattan ..............................................................................................  100ml ....................  30
amerykańska whisky, Martini Rossato, angostura

penicylina ................................................................................................  100ml ....................  30
whisky, sok z cytryny, miód, imbir

autorskie drinki
naszych barmanów

rio ..................................................................................................................  330ml ....................  32
Cachasa, Archers, sok pamarańczowy, sok z limonki, syrop cukrowy

HAPPY GRAPPY .........................................................................................  320ml ....................  34
Buldog Gin, Cointreau, sok z grejpfruta, Tonic Kinley, sok z cytryny, syrop cukrowy

wspomnienie lata ...............................................................................  280ml ....................  34
Malibu, Rum Havana, sok ananasowy

Rainbow Dash ........................................................................................  250ml ....................  36
Grand Marnier, Glendalough Rose Gin, likier brzoskwiniowy, sok pomarańczowy,
sok żurawinowy, syrop cukrowy, sok z cytryny



alkohole
wódka

stumbras organic ...................................................................................... 260 .............  16

ostoya .........................................................................................  140 ................ 180 .............  12

WyborowA ...............................................................................  110 ................ 150 .............  10

Belvedere .......................................................................................................... 260 .............  16

wódka ziemniaczana miller ................................................................ 270 .............  16

RUM / Cachaca

Havana Club 3 YO ................................................................................................................  12

Havana Club 7 YO ................................................................................................................  14

Cachaca Cana-Rio ..............................................................................................................  14

barcelo .....................................................................................................................................  16

gin

Beefeater London Dry gin 40%..................................................................................  14

Hendrick’s Gin 41,4% ........................................................................................................  20

Bulldog London Dry Gin 40% ....................................................................................  16

tequila

El Jimador Bianco..............................................................................................................  14

El Jimador Reposado .......................................................................................................  16

cognac / brandy

Hennessy V.S. .........................................................................................................................  26

hennessy V.S.O.P. ..................................................................................................................  32

Calvados Boulard G. Solage Francja .......................................................................  25

Brandy Metaxa 7* Grecja .............................................................................................  18

Torres G. Reserva Hiszpania .......................................................................................  15

aperitif / likiery

Jagermaister 35% ..............................................................................................................  14

Martini Bianco 14,4% ...........................................................................  10cl ....................  15

Martini Extra Dry 18% ........................................................................  10cl ....................  15

Martini Rosso 14,4% .............................................................................  10cl ....................  15

campari bitter 14,4% ...........................................................................  10cl ....................  16

4cl50cl 70cl

chmielove
browar mikołajki

mikołajski lager ................................................................................................................  20

źdźbło kłobuka ..................................................................................................................  20

browar kormoran

Świeże - lager .......................................................................................................................  18

Śliwka w piwie ......................................................................................................................  18

1 na 100 (bezalkoholowe) ............................................................................................  15

browar gościszewo

rycerz - jasne pełne .........................................................................................................  18

surfer - pszeniczne ..........................................................................................................  18

rybak - naturalne .............................................................................................................  18

komtur - ciemny ..................................................................................................................  18

piwo importowane

corona ......................................................................................................................................  13

corona cero (bezalkoholowe) ................................................................................  12

drinki 0%
pinacolada 0% ...................................................................................... 200ml ....................  26
ananas, mleczko kokosowe

Aperol Spritz 0% ................................................................................. 200ml ....................  26
Monin Orange Spritz, Tonic Kinley, woda gazowana



Open Kitchen Grill & Pizza
ul. Michała Kajki 6, Kajkowo

14-100 Ostróda

tel.: +48 601 420 100
restauracja@openkitchen.pl

www.openkitchen.pl


